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 G E R E C H T J E S  O M  T E  D E L E N

caatje's tafel
Menu 

Caatje's Plukplank 

Brood met gezouten boter en olijfolie  8.75 
Nachos met cheddar  10.50

C A A T J E ' S  K E U Z E   
Gamba's met citroen-aioli  14.50 
Biefstuk in tranches, met champignons 18.50
Champignons met chorizo, met toast 14.50
Champignons met gorgonzola, met toast 14.50
Warm kaasje uit de oven, Delice de Bourgogne 14.50
Paddenstoelenravioli met truffelroomsaus 15.50
Salade vis, met zalm, gamba's en tonijnmayo 19.50
Salade geitenkaas met geroosterde groenten 16.50
Salade Mexicaatje met pittige kip 16.50

Sardientjes met kruidenboter 12.50

D E  L E K K E R S T E   
Frites met mayonaise  4.50
Frites met truffelolie, Parmezaan en peper  6.00
Geroosterde groenten 6.00 

 Soep van vandaag, met brood 7.00 / 8.50
Portie olijven 4.50 

Bourgondische bitterballen(8st)  10.50
Portie Kaastengels, de echte (8st) 10.75
Calamares ringen met aioli 10.75 
Portie vega kroketjes (6st) 9.00 
Bittergarnituur (12st) ook vega variant  15.00

Voor de kleintjes 9.95
Keuze uit kipnuggets, Kaastengels, kroket
of vegakroket. Met frites en appelmoes

K L E I N E  C A A T

Z O E T J E !
Wisselende desserts, voor groot en klein Tip! 

Tip! 

Alle gerechten worden geserveerd op het moment dat
keuken klaar is met de bereiding. 
Allergenen informatie op verzoek beschikbaar 

Div. lekkernijen uit Caatje's keuken. Minimaal 2 personen

Uit de oven, geserveerd met brood 


